Menu
onnais KAeIE

Restaurant & more

Diner du Déjeuner du

04 & 25 69¢-

5 y - par personne,
DECEMBRE DECEMBR les 4 plats

19h30-21h30 12h00-14h00 )

Amuse-bouche

Notre foie gras de canard frangais aux épices

Chutney pomme-cassis et poivre fumé

ou

Carpaccio de Saint-Jacques a I'huile de truffe blanche
Houmous de panais, tuile a 'encre de seiche et pesto de mache

Ballotine de cuisse de poulet Label Rouge ii:::z FI’_iL;VE_?IIE
Farcie aux pleurotes et chéataignes, jus de réti SANS MODERATION |
ou La nuit

Filet de bar au four a 'HOTEL MERCURE

et le petit-déjeuner
pour 2 personnes a

130e

Mariniere de coques au champagne, barigoule de saison
Assiette de 3 fromages affinés - LOpéra des Fromages

Blche de Noél 3 la framboise

Crémeux et praliné pistache, biscuit génoise % ‘
% {‘\” y ;/

ZOR/ ,/
Sablé breton | Y

©

Confit de mandarine, chocolat spéculoos et creme de marron

i

NS,

ACOMPTE A LA RESERVATION

02 5146 28 00 * h1552@accorcom * www.bistro-yonnais.fr
Bistro Yonnais | 117 Boulevard Aristide Briand | 85000 La Roche-sur-Yon

A

Vous avez la possibilité de privatiser nos salles pour vos repas de famille.



