
POUR COMMENCERPOUR COMMENCER

Foie gras de canard mi-cuit, perles de balsamique,  
chutney d’oignons à la pomme et poivre Timut

COUPE DE CHAMPAGNECOUPE DE CHAMPAGNE

•• Maki de homard, mayonnaise au wasabi
•• Sablé au parmesan, mousse mascarpone à la truffe, éclats de noisettes
•• Houmous de Vendée, beurre de cacahuète et crispy de lard

LA PAUSE IODÉELA PAUSE IODÉE
La noix de Saint-Jacques juste snackée, servie dans sa coquille, 
fondue de poireaux retour des indes, beurre blanc à la coco

Quasi de veau français en cuisson douce aux morilles,  
sauce vin jaune, mousseline de panais à la vanille de Madagascar

ENSUITEENSUITE

Tartelette croustillante aux pommes rôties, brie à la truffe 
et crumble de noix

L’AFFINEURL’AFFINEUR

Douceur de marrons, cœur mangue-passion,  
biscuit à la noisette

Café, eau microfiltrée

LE DESSERT DE L’ANNÉELE DESSERT DE L’ANNÉE

Ouverture des portes à 20h00
Lancement des festivités à 21h00 

avec DJ Sam pour une soirée 
vinyle disco & années 80  

Clap de fin à 03h00.

Dîner du  
mercredi

31
DÉCEMBREDÉCEMBRE

110110€€ TTC 
par personne

POUR POUVOIR POUR POUVOIR 
FAIRE LA FÊTE FAIRE LA FÊTE 

SANS MODÉRATION !SANS MODÉRATION !  
La nuit 

à l’HÔTEL MERCURE 
et le petit-déjeuner 
pour 2 personnes à 

  120120€€

SOIRÉE PRIVATISÉE & PAIEMENT À LA RÉSERVATIONSOIRÉE PRIVATISÉE & PAIEMENT À LA RÉSERVATION 
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