
POUR POUVOIR POUR POUVOIR 
FAIRE LA FÊTE FAIRE LA FÊTE 

SANS MODÉRATION !SANS MODÉRATION !  
La nuit 

à l’HÔTEL MERCURE 
et le petit-déjeuner 
pour 2 personnes 

à 109109€€

Faites plaisir à vos proches Faites plaisir à vos proches 
avec les CARTES CADEAUX avec les CARTES CADEAUX 

Bistro Yonnais & Bistro Yonnais & 
Monkey Place !Monkey Place !

PAIEMENT PAIEMENT 
À LA À LA RÉSERVATIONRÉSERVATION

02 51 46 28 00
h1552@accor.com

 
Bistro Yonnais

117 Boulevard Aristide Briand
85000 La Roche-sur-Yon

Coupe de ChampagneCoupe de Champagne
Mise en bouche de Saint-Jacques rôtie, Mise en bouche de Saint-Jacques rôtie, 
topinambour, caille fumée et poudre du venttopinambour, caille fumée et poudre du vent

Notre Foie Gras de canard Français aux épices Notre Foie Gras de canard Français aux épices 
et déclinaison de poireset déclinaison de poires

Raviole de gambas Nantaises, butternut à l’orange, Raviole de gambas Nantaises, butternut à l’orange, 
bouillon épicé bouillon épicé 

Volaille label rouge, condiment oignon praliné, Volaille label rouge, condiment oignon praliné, 
pommes de terre fondantes à la graisse de canard, pommes de terre fondantes à la graisse de canard, 
chips de panais chips de panais 

Fromages affinés, sélectionnés par Marion PERRIN Fromages affinés, sélectionnés par Marion PERRIN 

Dôme white limoncello meringuéDôme white limoncello meringué

129129€€ TTC 

par personne

BOISSONS COMPRISESBOISSONS COMPRISES  
1/2 bouteille de vin ; 

Eau microfiltrée 
plate et gazeuse ; 
Boisson chaude

À partir de 20h00
SOIRÉE DANSANTE

RÉVEILLON
de la Saint-Sylvestre

RÉSERVATIONRÉSERVATION

02 51 06 94 26  
h1552-fb@accor.com
www.bistro-yonnais.frwww.bistro-yonnais.fr

Bistro Yonnais
117 Boulevard Aristide Briand

85000 La Roche-sur-Yon

Vous avez la possibilité de privatiser 
nos salles pour vos repas de famille.

Crème de Saint-Jacques au safranCrème de Saint-Jacques au safran

Foie Gras de canard Français aux épices Foie Gras de canard Français aux épices 
et déclinaison de poires et déclinaison de poires 
OU

Cœur de saumon gravelax, crème au citron yuzuCœur de saumon gravelax, crème au citron yuzu

Pavé de veau en cuisson douce, Pavé de veau en cuisson douce, 
gratin de pommes de terre infusées aux girolles, gratin de pommes de terre infusées aux girolles, 
condiment figue balsamique condiment figue balsamique 
OU

Filet de bar rôti, poêlée de légumes aux morillesFilet de bar rôti, poêlée de légumes aux morilles

Assiette de fromages affinés - L’Opéra des Fromages Assiette de fromages affinés - L’Opéra des Fromages 
(supplément 10 €)  

Bûche de NoëlBûche de Noël
Mousse vanille, cœur ananas exotique 
et biscuit moelleux coco

Dîner du 

2424 
DÉCEMBRE

&
Déjeuner du 

2525 
DÉCEMBRE

5959€€ TTC 

par personne, 
les 3 plats 
(hors boissons)

MENU 

de Noël


